
รหัสวิชา ส๒๒๑๐๓ ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ ๒
หน่วยการเรียนรู้ที่ ๓ เศรษฐศาสตร์

รายวิชา สังคมศึกษา ศาสนา และวัฒนธรรม

ครูผู้สอน ครูศิรสิทธิ์ บุริศรี

เรื่อง ทดลองขายสินค้าอาหารครั้งที่ ๒ 
และเก็บข้อมูลปรับปรุงก่อนการขายจริง 



หน่วยการเรียนรู้ที่ ๓ เศรษฐศาสตร์

ทดลองขายสินค้าอาหารครั้งที่ ๒ 
และเก็บข้อมูลปรับปรุงก่อนการขายขริง

ทดลองขายสินค้าอาหารครั้งที่ ๒ 
และเก็บข้อมูลปรับปรุงก่อนการขายจริง



จุดประสงค์การเรียนรู้

๑. อธิบายการปรับปรุงสินค้าจากข้อมูลการขายและความคิดเห็น
ของลูกค้าได้อย่างมีเหตุผล พร้อมอธิบายวิธีค านวณต้นทุน-ก าไร 
และการตั้งราคาขายที่เหมาะสมกับสินค้าอย่างมีเหตุผล



จุดประสงค์การเรียนรู้

๒. ทดลองขายสินค้าอาหารที่ได้รับการปรับปรุง              
และจดบันทึกข้อมูลการขายจริง ค านวณต้นทุน-ก าไร 
และเปรียบเทียบผลการขายครั้งที่ ๑ กับครั้งที่ ๒ 



จุดประสงค์การเรียนรู้

๓. แสดงความรับผิดชอบในหน้าที่การขายและการบันทึกข้อมูล 
และเปิดใจรับฟังความคิดเห็นและข้อเสนอแนะของลูกค้า
เพื่อปรับปรุงสินค้า



สมรรถนะที่ต้องการให้เกิดกับผู้เรียน (KSA)สมรรถนะที่ต้องการให้เกิดกับผู้เรียน (KSA)
ทดลองขายสินค้าอาหารที่ได้รับการปรับปรุงและจดบันทึกข้อมูล
การขายจริง ค านวณต้นทุน-ก าไร และเปรียบเทยีบผลการขาย

ครั้งที่ ๑ กับครั้งที่ ๒ และแสดงความรับผิดชอบในหน้าที่การขาย
และการบันทึกข้อมูล และเปิดใจรับฟังความคิดเห็นและข้อเสนอแนะ

ของลูกค้าเพื่อปรับปรุงสินค้า



ชวนคิด ชวนคิด 



ค าถามชวนคิด ค าถามชวนคิด 
๑. จากครั้งที่ผ่านมานักเรียนได้ปรับปรุงสินค้า
อะไรบ้างจากการขายครั้งที่ 1

๒. คิดว่าการปรับปรุงครั้งนี้จะท าให้ขาย                
ได้มากขึ้นหรือไม่ เพราะอะไร



ทบทวนทบทวน
กิจกรรมกิจกรรม



ให้นักเรียนแต่ละกลุ่มทบทวนใบงานวางแผนการปรบัปรุงสินค้าที่
ท าจากชั่วโมงที่แล้ว พร้อมอธิบายว่าปรับปรุงอะไรบ้าง

จากครั้งที่แล้ว แล้วคาดหวังว่าผลลัพธ์จะเปลี่ยนไปอย่างไร
จากการขายครั้งแรก

ทบทวนกิจกรรม



ค ำถำมทบทวนควำมรู้ 
1. ต้นทุนครั้งนี้เปลี่ยนไปจากครั้งแรกหรือไม่
2. ถ้าต้นทุนเพิ่ม แต่เราไม่ปรับราคาขาย 

ก าไรจะเปลี่ยนไปอย่างไร

ทบทวนกิจกรรม



ค ำถำมทบทวนควำมรู้ 
3. ท าไมพฤติกรรมผู้บริโภคถึงอาจไม่เหมือนเดิม

แม้นักเรียนจะขายของอย่างเดิม

ทบทวนกิจกรรม



กิจกรรมที่ 1กิจกรรมที่ 1

“ทดลอง
ขายของรอบที่ ๒”

“ทดลอง
ขายของรอบที่ ๒”



กำรด ำเนินกิจกรรม

1. ให้นักเรียนแต่ละกลุ่มเตรียมสินค้าอาหารที่ปรบัปรุง
ตามแผนที่นักเรียนวางแผนไว้ในชั่วโมงที่แล้ว

2. นักเรียนจัดพื้นที่ห้องเรียนให้เป็นตลาดขาย
ของจริงภายในห้องเรียน 



กำรด ำเนินกิจกรรม

3. ครูแบ่งรอบการขายให้นักเรียนรอบที่ 1 
ให้กลุ่มที่ 1-3 ขาย / กลุ่มที่ 4-6 เป็นผู้ซื้อ

4. ครูแบ่งรอบการขายให้นักเรียนรอบที่ 2 
สลับหน้าที่กัน 



กำรด ำเนินกิจกรรม

5. ครูชี้แจงหน้าที่ของผู้ขายโดยให้บันทึกข้อมูล
ลงในใบงานบันทึกการขายครั้งที่ 2 พร้อมรับฟัง
ค าต-ิชมจากผู้ซื้ออย่างสุภาพ



กำรด ำเนินกิจกรรม

6. ครูชี้แจงหน้าที่ผู้ซื้อ มีหน้าที่ชิมและประเมินสินค้า
ที่ซื้อด้วยแบบประเมินสินค้าจากลูกค้าพรอ้มให้ความเห็น
ที่เป็นประโยชน์ต่อการปรับปรุงสินค้า



(สามารถดาวน์โหลดได้ที่ www.dltv.ac.th)

แบบประเมิน
สินค้าจากลูกค้า



กิจกรรม กิจกรรม 
“แลกเปล่ียนความคิดเห็น”“แลกเปล่ียนความคิดเห็น”



กำรด ำเนินกิจกรรม

1. ให้นักเรียนกลุ่มที่ 1-3 เดินไปยังกลุ่มที่ 4-6
บอกข้อดีข้อเสียเพื่อให้นักเรียนได้น าไปปรับปรุงแก้ไข 
และพัฒนาสินค้าตอ่ไปส าหรับการวางขายจริงในครัง้ต่อไป
๒. ครูให้นักเรียนร่วมกันสรุปลงในใบงานแบบประเมิน 

กำรด ำเนินกิจกรรม



“ค านวณการเฉลี่ยเงินทุน”“ค านวณการเฉลี่ยเงินทุน”

กิจกรรม กิจกรรม 



กำรด ำเนินกิจกรรม

1. ให้นักเรียนรวมต้นทุนสินคา้ทั้งหมดของกลุ่มในวนันี้
2. หารด้วยจ านวนสมาชิกในกลุ่ม เพื่อหาต้นทุนเฉลี่ยต่อคน
3. เปรียบเทียบต้นทุนเฉลี่ยกับจ านวนเงินจริง

ที่แต่ละคนจ่ายไป

กำรด ำเนินกิจกรรม



กำรด ำเนินกิจกรรม

5. ค านวณว่าใครต้องได้เงินเท่าไร เพื่อจ่ายให้ทุกคนเท่ากัน
6. นักเรียนน าเสนอผลงานของตนเอง

กำรด ำเนินกิจกรรม



(สามารถดาวน์โหลดได้ที่ www.dltv.ac.th)

ใบงานที่ ๑๔
เรื่อง บันทึกการขาย ครั้งที่ ๒



(สามารถดาวน์โหลดได้ที่ www.dltv.ac.th)

แบบประเมิน
การท างานกลุ่ม



น าเสนอผลงานน าเสนอผลงาน



บทเรียนครั้งต่อไป

วางแผนขายของจริงอย่างมีคุณภาพ
และได้ก าไรพอประมาณ



สิ่งที่ต้องเตรียม

1. ใบงำนที่ 15 เรื่อง แผนการขายจริง

(สามารถดาวน์โหลดได้ที่ www.dltv.ac.th)
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